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Zuriick zum Ursprung — Das Buch zu den Trendthemen Regionalitat
& Heimat

Der zehnte Band der BEEF!-Meisterstiicke ist wortwortlich tief mit dem Heimatboden verwurzelt:
Regionalkilichen spiegeln kulturelle Traditionen wider, die von den Kulturlandschaften einer Region
und ihren Bewohnern bestimmt werden. Dieses spannende und emotionale Thema bildet den
thematischen Kern des 10. Bandes der Bestseller-Reihe. Aufgeteilt nach Himmelsrichtungen (ent-)
flhren Streifziige durch Heide und Walder, entlang der Kiiste und tber Streuobstwiesen und bringen
die Lebensmittel und Gerichte dieser so unterschiedlichen Regionen Deutschlands naher. Portrats
und Reportagen uber einzigartige Produkte und ihre Anhanger, die sich der Bewahrung dieser
regionaltypischen Spezialitaten verschrieben haben. Ein ganz besonderer BEEF-Titel, um sich auf das
Urspriingliche zu besinnen.

BEEF! — Die Erfolgsgeschichte

Das Foodmagazin ,BEEF! — Manner kochen anders” hat sich thematisch ganzlich dem Fleischgenuss
und den ultimativen Geschmackserlebnissen verschrieben: Fleisch von guter Qualitat und die
Moglichkeiten der hochwertigen Zubereitung. Das alle zwei Monate erscheinende Koch- und
Lifestylemagazin verkauft durchschnittlich 60.000 Exemplare pro Ausgabe.

In der BEEF!-Buchreihe ,,Meisterstiicke flir Mdnner“ sind bisher erschienen: STEAKS, GRILLEN,
CRAFT BIER, WURST, NOSE TO TAIL, RAW, HERZHAFT BACKEN, CUTS und WILD. Im zehnten Band
wird sich nun alles um das Thema HEIMAT drehen.
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BEELITZER SPARGELSALAT
MIT SCHWEINEKOTELETT

¥4 pERSONEN

CAUWARMER GEBACKENE
SPARGELSALAT SCHWEINEKOTELETTS
8 Kirschtomaten MIT SPARGELSALAT

" g Bund petersitie 4 Stielkotslett, . 8. vom
3 frdhingszwiebeln Tharinger Doroc (3 ca. 200 g)

L - 500 griner Spargel Salz, Pleffer

<. 100 g Zuckerschoten Weizenmehl zum Wenden

2 ELOtivensl Semmelbrisel zum Wenden

16
Butterschmalz zum Ausbacken

FAST ZU KITSCHIG,
UM WAHR ZU SEIN

Verbe:
iver Bergkiises bei.

Weitere Informationen zum Buch unter www.tretorri.de

Weitere Informationen zu der erfolgreichen BEEF!-Reihe unter: www.beef.de
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