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Das grof3e Backen — Deutschlands beste Hobbybacker

Wiesbaden, im Dezember 2021. And the winner is ... Hannes Glither. Der leidenschaftliche
Hobbybacker setzte sich in der diesjahrigen Staffel der beliebten SAT.1 Show ,,Das grof3e Backen”
gegen seine Mitbacker:innen mit kreativen, detailreichen und kdstlichen Kreationen durch. Mit
seinen ,,Backkunstwerken” wie einem wahrgewordenen, weihnachtlichen Tannentraum®, einer
Matrjoschka Puppe in 3D und vielen weiteren Highlights Giberzeugte Hannes die Backprofis Bettina
»Betty” Schliephake-Burchardt und Christian Hiimbs immer wieder: Deshalb durfte er den goldenen
Cupcake, 10.000 Euro und das Siegerbuch mit nach Hause nehmen.

Das Siegerbuch zur Sendung »Das grof8e Backen 2021« verzaubert wieder alle Backbegeisterten. Die
Fans der Sendung erwartet eine wortwortlich bunte Auswahl an einfachen bis aufwendigen Rezepten
des Siegers und die besten Kreationen aller weiteren neun Teilnehmerinnen und Teilnehmer — von
herzhaft bis s} ist hier alles dabei. Fans der diesjahrigen Staffel bekommen auBerdem einzigartige
Einblicke in Hannes Backwelt, die sich durch viel Liebe zum Detail auszeichnet, und erfahren zudem
mehr Uber sein privates Umfeld.

Die Jury-Profis Betty und Christian liefern auch in diesem Jahr wieder einige ihrer Lieblingsrezepte mit
viel Back-Know-how und Geling-Garantie!

Mit dem Siegerbuch zur weltweit groSten Backshow kénnen Deutschlands Hobbybacker (und solche,
die es werden mochten) auftrumpfen. So schon kann Backen sein. Also, auf die Platzchen — fertig,
backt!
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Baddormen: 2 PME-Formen (25 cm Durchmesser)
Badktemperatur: 190 Grad Ober- und Unterhitze — 170 Grad Umiuft
Badaeit: 35-40 Minuten
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Badformen: 3 Springformen (15 am Durchmesser)/ 1 Backblech
Backtemperatur: 185 Grad Ober- und Unterhitze ~ 165 Grad Umiuft
Badeit: 30-35 Minuten

Kiihlzeit: 1 Stunde (Kihischrank) /30 Minuten (Tiefihier)
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